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ΠΑΡΑΜΕΤΡΟΣ ΠΕΡΙΓΡΑΦΗ 
 ΝΩΠΑ 

ΕΙΔΗ ΤΕΜΑΧΙΩΝ Μέρος σφαγείου: Μπούτι  

Τεμάχια σφαγείων μόσχων τα οποία δεν έχουν υποστεί άλλη επεξεργασία πέραν 

του τεμαχισμού σε μερίδες, αποστέωσης, ολική αφαίρεση εσωτερικού λίπους, 

μερική αφαίρεση εξωτερικού λίπους διατηρημένα υπό ψύξη. 

ΠΟΙΟΤΙΚΗ ΚΑΤΗΓΟΡΙΑ Σε σχέση με την κατάσταση διάπλασης: 
Extra – Εξαιρετική ποιότητα. 
U ή ΑΑ – Πολύ καλή ποιότητα. 
Απαγορεύεται η αντικατάσταση του τμήματος του σφαγείου (μπούτι) με 
τεμάχια προερχόμενα από άλλο ανατομικό σημείο του σφαγείου κατώτερης 
κατηγορίας. 

ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ 
ΣΑΡΚΑΣ – ΛΙΠΟΥΣ 

Χρώμα σαρκός ανοιχτό ερυθρό έως βαθύ ερυθρό. Λίπος λευκό ή υποκίτρινο με 
συνεκτική υφή. 
Μέγιστο επιτρεπόμενο ποσοστό λίπους για κιμά 20% χημικώς προσδιοριζόμενο. 

ΘΕΡΜΟΚΡΑΣΙΑ ΠΑΡΑΛΑΒΗΣ Max:  5ο C 

ΜΙΚΡΟΒΙΟΛΟΓΙΚΕΣ 
ΠΑΡΑΜΕΤΡΟΙ 

Απουσία Salmonella spp σε 25 gr 
E.coli<= 102 / gr. 
E. coli 0157: H7 απουσία σε 25 gr. 
ΟΜΧ<= 5 * 105 /gr. 
L. monocytogenes <100cfu/gr 
Απουσία παρασίτων: Taenia Solium, Cysticercus bovis,  
Απουσία πρωτόζωων: Toxoplasma Gondii, Cryptosporidium Parvum 

ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ  Πρώτη συσκευασία (πλαστική ύλη διαφανής, άχρωμη, άοσμη, με μικρή 
διαπερατότητα σε υδρατμούς, και δεν δύναται να αλλοιώνει τους οργανοληπτικούς 
χαρακτήρες του κρέατος).  
 Vacuum. 
 Μεμβράνη ή πλαστικός φάκελος. 

 Δεύτερη συσκευασία. 
Χαρτοκιβώτια ανθεκτικά στις πιέσεις, στερεά δεμένα, με πλαστικά τσέρκια, κατάλληλα 
για τρόφιμα. 

ΕΠΙΣΗΜΑΝΣΕΙΣ ΕΤΙΚΕΤΑΣ  Χώρα προέλευσης. 
 Ημερομηνία  παραγωγής (για νωπά), ή ημερομηνία σφαγής ή κατάψυξης(για 

κατεψυγμένα). 
 Εμπορικός τίτλος και έδρα επιχείρησης. 
 Κωδικός αριθμός σφαγείο τεχνικής εγκατάστασης, ή εργαστηρίου τεμαχισμού. 
 Ημερομηνία λήξης. 
 Σφραγίδα καταλληλότητας 
 Ποιοτική κατηγορία 
 Είδος τεμαχίων 
 Καθαρό βάρος 

ΜΑΚΡΟΣΚΟΠΙΚΑ 
ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ 

Απαλλαγμένα από:  
 Εμφανείς ρύπους. 
 Σήψη, ευρωτίαση. 
 Μη φυσιολογικές οσμές, ή άλλες αλλοιώσεις δηλωτικές μικροβιακής ανάπτυξης. 
 Κακοποίηση – ρύπανσης συσκευασίας 
 Αφυδάτωση. 
 Οξείδωση λόγω τάγγισης 
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Ο προσφέρων θα πρέπει να καταθέσει : 

 Πιστοποιητικό ISO 22000:2018, ή Codex Alimentarius (REV: 26/09/2020) 
 Τεχνικές προδιαγραφές των προσφερόμενων ειδών 

 

 

Διαβροχή από το ψυκτικό υγρό 
ΧΗΜΙΚΕΣ ΠΑΡΑΜΕΤΡΟΙ Κρέατα στα οποία δεν έχουν χορηγηθεί απαγορευμένες ουσίες, τρυφεροποιητές, ορμόνες, 

θυρεοστατικά, αντιβιοτικά, παρασιτοκτόνα, κατάλοιπα ουσιών επιτρεπόμενων πάνω από 
τα αποδεκτά όρια ανοχής, βαρέα μέταλλα, ή κατάλοιπα άλλων χημικών ουσιών.  
PH <= 5,8- 6 


