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Ο προμηθευτής , παραγωγός θα πρέπει να εφαρμόζει σύστημα HACCP σύμφωνα  με τα 
ισχύοντα διεθνή πρότυπα (Codex Alimentarius,  ISO 22000) και να καταθέτει τα κατάλληλα 
πιστοποιητικά που να το αποδεικνύουν (ισχύει για όλα τα προϊόντα που αναφέρονται στην 
αίτηση προμήθειας). 
ΔΙΕΥΚΡΙΝΗΣΗ 

ΕΙΔΟΣ:   ΚΑΦΕΣ  

ΔΙΑΓΩΝΙΣΜΟΣ: ΕΙΔΩΝ ΠΑΝΤΟΠΩΛΕΙΟΥ 

ΠΕΡΙΓΡΑΦΗ: Στιγμιαίος καφές.  

ΔΙΑΔΙΚΑΣΙΑ ΠΑΡΑΓΩΓΗΣ: Στιγμιαίος  καφές σε αεροστεγής 

συσκευασίες. Το προϊόν να είναι Α ποιότητας και να πληροί ότι αναφέρεται στα 

άρθρα 49 ,50 και 53 του Κ.Τ.Π. και τις ισχύουσες Κοινοτικές και Υγειονομικές 

Διατάξεις. 

ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ: Ατομικά φακελάκια των 10 gr.  

ΣΗΜΑΝΣΕΙΣ: Οι προβλεπόμενες από την Σχετική Ευρωπαϊκή Νομοθεσία, την 

Εθνική Νομοθεσία και τον Κώδικα Τροφίμων και Ποτών. 

ΧΡΟΝΟΣ ΖΩΗΣ ΑΠΌ ΠΑΡΑΓΩΓΗ ΜΕ ΤΗΝ ΠΑΡΑΛΑΒΗ: 

Για 6  μήνες το 80% σε αποθήκες Ξηρών Τροφίμων ΠΑΓΝΗ σε θερμοκρασίες 

περιβάλλοντος. 

ΜΕΤΑΦΟΡΑ/ ΠΑΡΑΛΑΒΗ/ ΑΠΟΘΗΚΕΥΣΗ: Με οχήματα 

κατάλληλα μεταφοράς ειδών παντοπωλείου. 

ΜΑΚΡΟΣΚΟΠΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ: 
 Ελεύθερο από πάσης φύσης ξένα σώματα ή τεμάχια και φίλτρα των 

φυτών 
 Χρώμα καφέ ή μαύρο της σκόνης του καρπού 

ΑΙΣΘΗΤΙΚΑ STANDARD’S:  
 Ελεύθερο από οσμές και χρώμα άσχετα  με το προϊόν 

ΜΙΚΡΟΒΙΟΛΟΓΙΚΑ STANDARD’S:  
OMX <100cfu/gr 
E coli: <10cfu/gr 
Ζύμες μύκητες < 1000cfu/gr 
Salmonella spp Απουσία σε 25gr 

ΦΥΣΙΚΟΧΗΜΙΚΑ STANDARD’S: 
 Συμμόρφωση με τις προβλέψεις του ΕΚ 1881/2006 για παρουσία αφλατοξινών 
 Συμμόρφωση με απαιτήσεις των  ΕΚ 396/2005, 299/2008 για παρουσία 

φυτοφαρμάκων, εντομοκτόνων. Συμμόρφωση με προβλέψεις του άρθρου 35 
του ΚΤΠ που αφορούν την χρήση επιτρεπομένων προσθέτων χρωστικών 
ουσιών. 

 Συμμόρφωση υλικών συσκευασίας   με απαιτήσεις ΕΚ 1935/2004  
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 Αν ο προσφέρων είναι παραγωγός θα πρέπει να καταθέσει το αντίστοιχο ISO 
22000(κατάλληλο πεδίο). 

 Αν ο προσφέρων είναι προμηθευτής(κάνει  διακίνηση)θα πρέπει  να καταθέσει : 
1)Το ISO 22000 με πεδίο που αφορά την διακίνηση των Α’ υλών 2) Το ΙSO 22000 του 
προμηθευτή/ παραγωγού των Α’υλών. 


