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                                                 ΛΑΧΑΝΙΚΑ ΚΑΤΕΨΥΓΜΕΝΑ 

ΕΙΔΗ ΠΕΡΙΓΡΑΦΗ 
Όλα τα είδη θα πρέπει να έχουν ομοιόμορφο- όμοιο μέγεθος μεταξύ τους. 
ΑΡΑΚΑΣ Οι σπόροι του κατεψυγμένου αρακά έχουν ομοιόμορφο πράσινο χρώμα, ολόκληροι, καθαροί, χωρίς 

κηλίδες και θραύσματα, χωρίς υπολείμματα φύτρων- κλαδιών. 
ΦΑΣΟΛΑΚΙΑ Οι λοβοί τους ολόκληροι και κυλινδρικοί από τους οποίους έχουν αφαιρεθεί τα άκρα, έχουν ενιαίο 

πράσινο χρώμα, είναι απαλλαγμένοι από μηχανικές ζημιές και από ξένες φυτικές ύλες. 

ΜΠΑΜΙΕΣ- Νο 0 Ολόκληρες με ομοιόμορφο πράσινο χρώμα από τις οποίες έχει αφαιρεθεί ο ποδίσκος. 

ΚΟΥΝΟΥΠΙΔΙ Σε μορφή ανθυλλίων, χρώματος λευκού έως υπόλευκου. Απουσία εγκαυμάτων κατάψυξης/ 
αλλοιώσεων χρώματος πριν τη κατάψυξη 

ΚΑΡΟΤΑ Ροδέλες, κύβοι, απαλλαγμένα από πράσινο χρώμα και αναποφλοίωτες ζώνες. 

ΑΝΑΜΙΚΤΑ  
ΛΑΧΑΝΙΚΑ 

Μίξη από καρπούς αρακά, καρότου, πράσινα φασολάκια και άσπρο ραπανάκι. 

ΜΠΡΟΚΟΛΟ- 
ΛΑΧΑΝΑΚΙ 
ΒΡΥΞΕΛΛΩΝ 

Απουσία εξωτερικών ρύπων όπως χώμα, άμμος, ξένα σώματα, έντομα, οσμές. Φυσιολογικό χρώμα 

από ανοιχτό έως βαθύ πράσινο. Οι ταξιανθίες πρέπει να είναι σταθερές, συμπαγείς, με λεπτόκοκκο/ 

στενό καρπό με άνθη, τελείως κλειστά. 

ΑΓΓΙΝΑΡΑ- Πάτος 

Μικρή  

Απουσία εξωτερικών ρύπων όπως χώμα, άμμος, ξένα σώματα, έντομα, οσμές. Φυσιολογικό χρώμα 
από ανοιχτό έως βαθύ πράσινο. O καρπός πρέπει να είναι σταθερός, καλοσχηματισμένος, συμπαγής, 
χωρίς ενδείξεις υπερωρίμανσης και σήψης, απουσία εγκαυμάτων κατάψυξης και να απουσιάζει το 
στέλεχος. 

ΣΠΑΝΑΚΙ Ολόκληρα φύλλα, τα οποία θα πρέπει να διαχωρίζονται από τη ρίζα. Ελάχιστη διάμετρος φύλλου 2 

εκατοστά, χωρίς ίνες και μηχανικές βλάβες. Ομοιόμορφο πράσινο χρώμα χαρακτηριστικό της 

ποικιλίας, ελεύθερο από ρύπους, οσμές, έντομα. ΝΑ ΜΗΝ ΕΙΝΑΙ ΣΥΣΚΕΥΑΣΜΕΝΟ ΣΕ 

ΜΟΡΦΗ ΜΠΛΟΚΟΥ, ΑΛΛΑ ΣΕ ΜΙΚΡΟΤΕΡΑ ΤΕΜΑΧΙΑ ΚΥΒΩΝ Ή ΚΤΨ ΦΥΛΛΩΝ 

ΜΑΚΡΟΣΚΟΠΙΚΑ 

ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ 

Απαλλαγμένα από: 
 Ξένες φυτικές ή άλλες ύλες 
 Ελεύθερα από κάθε οσμή και γεύση 
 Δεν προέρχονται από αναγέννηση ή ενυδάτωση αποξηραμένων προϊόντων 
 Αλλοιώσεις των οργανοληπτικών τους χαρακτήρων 

ΘΕΡΜΟΚΡΑΣΙΑ 
ΠΑΡΑΛΑΒΗΣ 

MIN –150 C 

ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ  Πλαστική σακούλα υδατοστεγής και αεροστεγής ώστε να εμποδίζει την απώλεια υγρασίας/ 
αφυδάτωσης 

 Χαρτοκιβώτιο  

ΕΠΙΣΗΜΑΝΣΕΙΣ  
ΕΤΙΚΕΤΑΣ 

 Τίτλος και έδρα βιομηχανίας παραγωγής, συσκευασίας. 
 Χώρα προέλευσης 
 Διατροφική ετικέτα  
 Ημερομηνία συσκευασίας/ λήξης  
 Οδηγίες διαχείρισης 

ΧΗΜΙΚΕΣ  
ΠΑΡΑΜΕΤΡΟΙ 

Σε συμφωνία με Ε.Κ. 1881/2006, ΕΚ 396/2005, (απουσία φυτοφαρμάκων, εντομοκτόνων, τεχνητών 
χρωμάτων κ.λπ. 

ΜΙΚΡΟΒΙΟΛΟΓΙΚΕΣ 
ΠΑΡΑΜΕΤΡΟΙ 

 ΟΜΧ <=105 / gr 
 Ε coli <= 10 /gr 
 E coli 0157 : απουσία 
 Ζύμες –μύκητες <= 103  /gr 
 Salmonella: απουσία σε 25γρ 
 Listeria monocytogenes: απουσία σε 25γρ 
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Ο προσφέρων θα πρέπει να καταθέσει : 

 Πιστοποιητικό ISO 22000:2018, ή Codex Alimentarius (REV: 26/09/2020) 

 Τεχνικές προδιαγραφές των προσφερόμενων ειδών 
 
 
Δείγμα απαραίτητο επί ποινή αποκλεισμού. 


