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ΛΙΠΗ ΚΑΙ ΕΛΑΙΑ 
 

ΠΑΡΑΜΕΤΡΟΣ ΠΕΡΙΓΡΑΦΗ 
ΕΙΔΗ  Εξαιρετικό παρθένο ελαιόλαδο οξύτητας 0 έως 1% 

τυποποιημένο, το οποίο χρησιμοποιείται σε όλες  τις ζεστές και 
κρύες παρασκευές (σαλάτες). 

 Ηλιέλαιο - σπορέλαιο το οποίο χρησιμοποιείται για τηγανιτά 
(πατάτες κ.λ.π.). 

 Δεν χρησιμοποιούμε ζωικά λίπη 

ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ  Μεταλλικά κυτία ανταποκρινόμενα στον κώδικα τροφίμων και 
ποτών. 

 Τα μεταλλικά κυτία είναι απαλλαγμένα από παραμορφώσεις, 
διατρήσεις και γενικά κακοποιήσεις. 

ΕΠΙΣΗΜΑΝΣΕΙΣ ΚΥΤΙΩΝ  Επωνυμία επιχείρησης παραγωγής τους. 
 Ημερομηνία παραγωγής. 
 Ονομασία προϊόντος και οξύτητάς του. 
 Ημερομηνία λήξης 

ΜΑΚΡΟΣΚΟΠΙΚΑ 
ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙ
ΚΑ 

Απουσία σε: 
 Οσμή ή γεύση τάγγισης. 
 Ξένες οσμές και γεύσεις. 
 Γενικά μεταβολές των οργανοληπτικών τους ιδιοτήτων. 

ΧΗΜΙΚΕΣ ΠΑΡΑΜΕΤΡΟΙ  Διαυγή σε θερμοκρασία 20 βαθμών Κελσίου. 
 Διατίθεται αυτούσια χωρίς ανάμειξη με έλαια προερχόμενα από 

άλλους καρπούς ή με έλαια ζωικής προέλευσης. 
 Απαλλαγμένα από βαρέα μέταλλα, οποιαδήποτε συντηρητικά 

μέσα, χρωστικών ουσιών και ότι άλλο ορίζει ο κώδικας 
Τροφίμων και ποτών. 

 
Σημείωση: Κατά καιρούς πραγματοποιούμε δειγματοληπτικούς ελέγχους για νοθεία των 
λαδιών με NMR φασματοσκόπιο του Πανεπιστημίου Κρήτης. 
 
Σημείωση: Ο εναπομένων χρόνος ζωής των ζυμαρικών κατά την ημερομηνία παράδοσης 
τους στην εταιρεία μας να είναι το 80% του συνολικού χρόνου ζωής τους. 
  
Ο προσφέρων θα πρέπει να καταθέσει : 

 Πιστοποιητικό ISO 22000:2018, ή Codex Alimentarius (REV: 26/09/2020) 

 Τεχνικές προδιαγραφές των προσφερόμενων ειδών 

 
 


